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Feierlichkeiten und Veranstaltungen

Gern planen wir mit lhnen gemeinsam |hre kleinen, griiBeren und grofen Festlichkeiten.
Wir nach |hren Winschen mit einem Menii oder Biffet, von der Hochzeit iiber
Betriebsfeiern, Geburtstage bis zur Trauerfeier wollen wir einen unvergesslichen Tag fiir
Sie und |hre Gaste gestalten kinnen.

Meniis, Biiffet und kleine Karten werden in Absprache mit dem Kiichenchef nach Ihren
Wiinschen und unter beriicksichtig der Saison erarbeitet.



Kleine Karte

Ab 8 - 30 Personen

Wir erstellen fir Sie und mit und Ihnen zusammen eine Auswahl an Speisen aus unserer a
|a carté Speisenkarte, bestehend aus mehreren Vorspeisen, Hauptgéngen und Dessert.
lhre Gaste wahlen direkt vor Ort der Feierlichkeit nach deren geschmack.

Ein Beispiel ( Karte wird bei Einzelzahlern mit Preisen versehen)

Speisenkarte
Hokkaido Kirbiscremesuppe mit Hirtenkése

k% %

Soljanka

* ok k

Ragout fin

* ok *k

Tafelspitz mit milder Meerrettichsauce auf Boullionkartoffeln

%k %k %k %k k

Grillhax”n mit Specksauce auf Sauerkraut und Servietten Knidel
skkk sk k

Rinderfiletspitzen ,Stroganoff” mit Champignons in Cognacrahmsauce und Butterspitzle
skkk sk k

Schweinemedaillons gebraten mit Kréuterkruste auf Steinpilzen und Kartoffelriisti
skkok sk k

Cordon bleu auf Speckbohnen und Bratkartoffeln

%k %k %k %k k



Menii

Ab 4 - 50 Personen
3-a bénge
ab 43 € pro. Person

Ein Beispiel

Dercierlei vom Thundiseh

mariniert, gebacken, gebraten
Suppe
Getriiffelte Xohlrabicremesuppe

Hoauptgang

(Rinderfilet mit Macadamianussbrust
Thymianjus, Ratatouille, Xartodfelgratin

Dessert

Dariation von Kirsche und Schokolade



Bittet

ab 20 - 70 Personen
im Sommer bis {00 Personen

ab 4a Euro pro Person (Preise richten sich nach Personenzahl und Umfang des Biiffets)
Ein Beispiel
Bttt
omatensuppe

S

Couscoussalat mit Jodu

S

Mozzarella mit Tomate & Pesto

S

Geriiucherte CFischauswahl
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Schinken roh und gekocht auf Melone

L2 2

Blattsalate

F¥k¥

Kartodfelsalat

S

Gemiiserisotto
Fekk

Scluveinelrustenbraten auf Sauerkraut
Kbk

Hocilnehenbrustgeselnetzeltes in Champignonrahmsauce
Kbk

Scluveinefilet gebraten auf (Pleffersauce

L2 2

Gemiiseauswahl
Fkk

Petersilienkartoffeln, Butterspiitzle, Kartoffelgratin

S

Kiisebrett mit Cfriichten

S

Berliner Beerenkompott

S

Obstsalat

L2 2



Kaffeetale/

Ab 10- 40 Personen

bis 2 Stunden Mi-Fr 20€ Sa. 23€ So und Feiertag 26€ pro Person / jede weitere Stunde 10 Euro
Inkl. | Stiick Blechkuchen, | Stiick Torte nach Wahl

Frische Schlagsahne

Mineralwasser, Filterkaffee und Tee unbegrenzt

Frithstiicks Arrangement

Ab 20 Personen

32 € pro Person Sa- So 36 €
Von 11.00 - 13.00 Uhr

| Glas Sekt, | Glas 0-Saft
Brot/Britchen
Butter/Marmelade

Rithrei

Niirnberger Rostbratwiirstchen
Speck

Grilltomate

Schinken roh und gekocht
Salami

Kaseauswahl

Gerducherter Lachs
Mozzarella mit Tomaten

Berliner Beerenkompott oder Obstsalat

Fiir alle Veranstaltungen nach 20.00 Uhr erheben wir fir jede angefangene Stunde einen Zuschlag von 300 £



